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Salade de lentilles (810

(V] Local) @ Tomae @ Macédoine de légumes @  Concombre tzatziki \
(V] ey
Sauté de volaille sauce :>
Roulé au
© o oma ([
Blanquetie & I'émincé Tranche de colin fagon
() Steak haché sauce barbecue (] éétal BIO ° Fish & chi
o Omelette sauce milanaise
@ Jeunes caroties @  Pommes noisettes O s8¢ @  Flan de brocolis .
Rond de Burdignes & la Petit sva B0 & . L Yaourt BIO au sucre de ' ‘
coupe canne
. Abricots cuits & la gelée de - ST, ;
groseille
&y
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1 0 Salade verte batavia o Caroftes rapées 0 Pasteque
2 @  Eufdur mayonnaise .

()  Rotide porc au tym®

o Torselloni BIO Tomate @ ° 55 ) Guenelle de veau BIO 3 |a

Escalope viennoise veggie

w N -
-]
@

mozzarella sicilienne
Guenelle nature sauce
fomate et olives
Courgettes andalouse > 5 3
1 o (C s BIO) ‘ Purée de légumes ‘ Riz
Vache cqui rit Pallt subes Brique de Burdignes a la Pont F'évique AOP 3 la
coupe coupe

Compote de pommes c A
1 maison 2 la vanille basque Cerise Mousse au chocolat
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LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 m VENDREDI 19
1 Rosette * o Tomate o Salade de riz o Melon

1
\§ 2 @ samoussa aux légumes - 1
5 te
} O,
: : : Filet de lieu MSC fagon [
1 () Grignotiesdepouletaujus ) Nuggets veggies () Moussaka de boeuf [ec) ° Nicoise .
w
a_"? 2 @  Moussaka végétarienne (13
3 @ Cusalacreme
inards béc Lentilles BIO Local Torsades BIO
hamel lle
Pefit nova BIO aromatisé Pefit louis farfine Yaourt Local ETREZ i’";;' fechien & & coups
[
1 Cocktails de fruits au sirop Péche Abricot BIO Liégeois au caramel
5
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Betteraves cuites
Salade de haricofs verfs 4 .
1 9 S R @ Taboulé (Semoule BIO) (v} :::lgmm (Betteraves @  Coourdelaitve
o @
2 .®
3
1 @ Crogue au fromage ()  Boeuf bourguignon
2 ° Nantua o fomate mozzarella
Pané blé emmental et
3 o épinards
1 @ rzs0 @ Carotes @ Pudedepommesdeterre @  Petits pois
Yaourt nature fermier S i
1 Désiris MVE Brie a la coupe Tomme noire 3 la coupe Fromage blanc
2
3
Moelleux aux fruits
1 Pomme Flan vanille
(Eufs BIO)
2 Banane
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Du 29/06/2026 au 03/07/2026 1 eroduit bio/jour

is beurre

Salade de
> ‘ e o P.‘“hd.ooanon

Entrées

2 @  Crépe au fromage

® .
Pois chiches crémeux aux *
(V] ke dosiots Jambon grillé

. Coquillettes BIO au beurre ‘ Ratatouille o Hati‘ooh ::;)mi“’ ‘ Chips sachet
- Carré Ligueil a la coupe Petit suisse nature Coulommiers a la coupe Yaourt & boire 2 la vanille .
¥ s Gourde de compote &
% 1 Créme dessert chocolat Abricot BIO bi P hocol
o
b § 2 Nectarine
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