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Salade de perles aux 3
couleurs

1 Maousson de canard 0 Q Tomate cerise

@ Crépe au fromage
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)

Entrées
%]

3

1 Jamban grillé * 9 Pizza au fromage @
Bouchées BIO tomate Filet de lieu MSC a la créme

2 0 mozza ° safranée

Courgettes aux herbes de ‘
Hari il Ao
1 0 aricats plats persillés 0 P e Jour férié .
Yaourt BIO au sucre de
F blanc nature Croq'lait BIO '
1 remage blanc n rog canne

1 Cocktails de fruits au sirop Kiwi Donut au sucre
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: o Plat wagétarien ' ' Origine de nos viandes ° Plat sans viande % Plat avec du pore @ Plat compler  : Ces menus ont été réalisés en
o : - - - collaboration avec notre diététicienne.

9 Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT L 0385239923 @ wwwrpcdl.com
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/ Du 11/05/2026 au 15/05/2026 1 produit bio/jour

SPETALANTION P 11T
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Salade de pommes de terre

. 1 o mimosa 0 Salade verte
- = - *
1T}
Pépites colin 3 céréales Lasagnes & la bolognaise (T3
Gratin de macaronis
0 printanier @
Choufleur a la mimolette Jour férié |our férié
) Yaourt farmiar brassé HVE
' 2 1 S ol
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£
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I Marmelade de fruits maison
EEmns < 4 base de pommes BIO

N
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- Ces menus ont éé réalisés en :
collaboration avec notre diététicienne.

Plat végétarien  { ) Origine de nos viandes () Plat sansviande % Plat avec du pore () Plat compler

@ Siége social : ZA Lavy 01570 MAMNZIAT L 0385239923 & wwwrpcdl.com
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i Du 18/05/2026 au 22/05/2026 1 produit bio/jour

/k RP& MenuBIO )

. Taboulé & base de semouls 3
o Radis baurre o RIO n Salade Bretonne o Salade de blé BIO

-...

o Crépe au fromage ‘ ' Hachis parmentiar @
. Brandade provencale/pois Filet de colin d'Alaska
* P [pE
R 0 e (o c) [ MSC meuniéra

@  Chili sin carne

o Riz BIO o Haricots verts en persillade o Epinards béchamel
Buchette mélange & =
Petit suisse nature e m = Gouda 2 la coupe Chanteneige
coupe
Paires cuites au cassis Tle flotiante Pastéque BIO Fraises (sous réserve)
' —
o Plat végétarian ' . Origine de nos viandes ° Plat sans visnde % Plat avec du pore @ Plat complet - Ces menus ont été réalisés en
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=l = Du 25/05/2026 au 29/05/2026 1 produit bio/jour

RPE:'. MenuBIO \

1 @  sslade paysanne @  Cisslée diicsberg
2 @  Sslade fraicheur o
..
3
Galette veggie BIO pois
E o tournesal
Seitan BIO et pois chiches
2 () Sauce bolognaise O e @  Poisson doré au beurre
3
1 Jeur ferig @ Coquilleties HVE @ semoue @  Ratatouille
Yaourt fermier brassé HVE .
. P - Désiris  la vanille LT Fromage blanc
| (23]
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) 3
3
Muffin aux pépites de
R chocolat (ceufs BIO)
(/ iy ‘i Pour tous les
anniversaires du mois

Ces menus ont éé réalisés en !
collaboration avec notre diététicienne.




